
 

CHÂTEAU COS D’ESTOURNEL WINE DINNER AT FORTUNE ROOM 

 

THURSDAY, 24T H  JULY, 2025  

餐前酒  

APERITIF   

H É L È N E  B E A U G R A N D ,  L E  G R A N D  C A R R É  B R U T ,  B L A N C  D E  B L A N C S   N V  

 

甘鯛    夏芒    柚子  

T I L E  F I S H    M A N G O    P O M E L O  

P A G O D E S  D E  C O S  B L A N C   2 0 2 0   【 E X - C H Â T E A U】 

 

鮑魚    昆布    絲瓜    蝦油  

A B A L O N E    K O M B U    S P O N G E  G O U R D    P R A W N  O I L  

 

虎蝦    黑蒜    雙蔥  

T I G E R  P R A W N    B L A C K  G A R L I C    S C A L L I O N   

P A G O D E S  D E  C O S  R O U G E   2 0 1 8   【 E X - C H Â T E A U】 

 

花膠    鵝掌    白玉  

F I S H  M A W    G O O S E  W E B    W I N T E R  M E L O N  

C H Â T E A U  C O S  D ’E S T O U R N E L   2 0 1 2   【 E X - C H Â T E A U】 

 

脆燻鴿    野菌    龍井   

C R I S P Y  S M O K E D  P I G E O N    M U S H R O O M    L O N G J I N G  

C H Â T E A U  C O S  D ’E S T O U R N E L   2 0 0 9   【 E X - C H Â T E A U】 

C H Â T E A U  C O S  D ’ES TOURNEL   2 0 1 0   【 E X - C H Â T E A U】 

 

鳳梨    荔枝    牛乳   

P I N E A P P L E    L Y C H E E    M I L K   

 

每位港幣  $ 2 ,288  PER  PERSON 

 

如閣下有任何食物敏感，請告知本餐廳職員。  

IF  YOU  HAVE ANY F OOD AL LERGIES PLE ASE INFOR M OU R STAFF  

 


