
 

幸 運 閣 慶 冬 饗 宴 套 餐  

W I N T E R  S O L S T I C E  C E L E B R A T I O N  D I N N E R  

於 2 0 2 5 年 1 2 月 1 3 日 至 2 1 日 期 間 供 應  

A V A I L A B L E  F R O M  1 3 T H  T O  2 1 S T  D E C E M B E R  2 0 2 5  

 

前菜  

APPETIZER 

 

 

韮香金鈎北寄貝  |  魚子醬百花釀乳豬  |  龍井煙燻素鵝  

SURF CLAM   SAKURA S H RIMP   CHIVE   HOMEMADE PICKLE  

CRISPY  SUCKLING PIG   SHRIMP MO USSE   CAVIAR  

LONGJIN TEA SMOKED BEAN CURD SHEET ROLL   VEGETABLES  

  

湯品  

SOUP  

海椰皇竹絲雞燉花膠  

FISH MAW   S ILKY FOWL   AFRICAN COCONUT  

  

海味  

DRIED SEAFOOD  

鮑汁遼參扣鵝掌  

SEA CUCUMBER   GOOSE WEB   ABALONE  SAUCE  

  

鮮魚  

FISH 

鮮魚湯菜脯浸東星斑  

SIMME RED SPOTTED GAROUPA   P RESERVED RADISH   FIS H SOUP  

  

家禽  

POULTRY  

火焰鹽甑雞  

FLAMING S ALT -BAKED CHICKEN  

  

菜蔬  

VEGETABLE  

蟹肉竹笙扒豆胚  

CRAB MEAT   BAMBOO PITH   PEA SHOOT  

  

主食  

STAPLE 

籠仔金蠔臘味糯米飯    

GLUTINOUS  RICE   SE MI -DRIED OYSTER   CURED  MEAT  

  

甜點  

DESSERT 

 

王林蘋果酥  |  百合桂圓薑茶湯圓  

BAKED APPLE PUFF  

RICE D UMPL ING   L ILY BULB    LONGAN   GINGER  

  

每席港幣  7 ,288《六位用》FOR  A  TABLE  OF  6  PERSONS 

每席港幣  14 ,388《十二位用》FOR  A  TABLE  O F  12  PERSONS  

每位另加港幣  1 ,288   FOR  ADDITIONAL  PERSON  

 

如閣下有任何食物敏感，請告知本餐廳職員。  

I F  Y O U  H A V E  A N Y  F O O D  A L L E R G I E S ,  P L E A S E  I N F O R M  O U R  S T A F F  


