
 

幸 運 閣 金 秋 雅 聚 饗 宴  

F E S T I V E  F A M I L Y  F E A S T  S E T  D I N N E R  

於 2 0 2 6 年 9 月 1 9 日 至 2 5 日 期 間 供 應  

A V A I L A B L E  F R O M  1 9 T H  T O  2 5 T H  S E P T E M B E R  

 

迎秋  

APPETIZER 

 

韮香金鈎北寄貝  |  海皇珍菌石榴果   

SUR F CLAM   SAKURA S H RIMP   CHINESE CHIVE S  

SEAFOOD &  MUSH ROOM DUMPLING   EGG WHITE   

  

映月  

SOUP  

杏汁花膠燉淮山  

FISH MAW   YAM   AL MOND  

  

望海   

SEAFOOD  

金瑤玉環翡翠蒸蟹拑  

CRAB CLAW    CONPOY    TURNIP    GREEN SP ROUT  

  

珍萃  

DRIED SEAFOOD 

龍皇金甲伴蝦子柚皮  

SEA CUCUMBER   PORK   POMELO PEEL   SHRIMP ROE  

  

雁影  

POULTRY  

火焰鹽甑雞  

FLAMING S ALT -BAKED CHICKEN  

  

秋翠  

VEGETABLE  

雲腿花菇扒翠苗  

YUNNAN HAM   SHI ITAKE    VEGETABLE  

  

嘉禾  

RICE 

籠仔鮑魚荷葉飯  

ABALONE    FRIED RICE    LOTUS LEAF  

  

月露  

DESSERT 

 

紫芋椰香菱角露  |  幸運奶皇酥  

TARO &  CALT ROP CREAM   COCONUT  

BAKED EGG CUSTARD PASTRY  

  

 每席港幣  14 ,388《十二位用》FOR  A  TABLE  O F  12  PERSONS  

 每席港幣  7 ,288《六位用》FOR  A  TABLE  OF  6  PERSONS 

 每席港幣  4 ,888《四位用》FOR  A  TABLE  OF  4  PERSONS 

  

如閣下有任何食物敏感，請告知本餐廳職員。  

I F  Y O U  H A V E  A N Y  F O O D  A L L E R G I E S  P L E A S E  I N F O R M  O U R  S T A F F  


