
 

 幸 運 閣 父 親 節 饗 宴 套 餐  

F A T H E R ’ S  D A Y  C E L E B R A T I O N  D I N N E R  

於 2 0 2 6 年 6 月 1 3 日 至 2 1 日 期 間 供 應  

A V A I L A B L E  F R O M  1 3  T O  2 1  J U N E  

 

 

前菜  

APPETIZER 

 

鮮貝醬爆南非鮑  |  麒麟乳豬脆千層  

PAN -FRIED SO UTH AF RICAN  ABALONE    SHELLFISH PASTE  

ROASTED SUCKLING PIG    YUNNAN HAM   BEAN CURD SHEET  

  

湯  

SOUP  

松茸竹笙燉海螺  

SEA WHELK   MATSUT AKE    BAMBOO PITH  

  

海鮮  

SEAFOOD  

沙薑香蔥焗龍蝦  

BAKED LOBSTER   SAND GINGER   SCALL ION  

  

魚  

FISH 

陳皮豉香蒸東星斑  

STEAMED SPOTTED GAROUPA    TANGERINE PEE L    BLACK BEAN  

  

家禽  

POULTRY  

火焰鹽罉雞  

FLAMED SALT -BAKED CHICKEN  

  

瓜菜  

VEGETABLE  

金衣魚湯浸莧菜  

SIMME RED CH INESE SPINACH    BEAN CURD S HEET    FISH SOUP  

  

飯  

RICE 

蟹肉瑤柱荷葉飯  

FRIED RICE   CRAB MEAT    CONPOY    LOTUS LEAF  

  

甜點  

DESSERT 

 

蜜瓜蘆薈甘露  |  雪國牛乳荔枝酥  

CHILLED HONEYDEW DESSERT SOUP   ALOE VERA   SAGO  

LYCHEE PUFF   HOKKAIDO MILK  

  

 每席港幣  14 ,388《十二位用》FOR  A  TABLE  O F  12  PERSONS  

 每席港幣  7 ,288《六位用》FOR  A  TABLE  OF  6  PERSONS 

 每席港幣  4 ,888《四位用》FOR  A  TABLE  OF  4  PERSONS 

  

如閣下有任何食物敏感，請告知本餐廳職員。  

I F  Y O U  H A V E  A N Y  F O O D  A L L E R G I E S  P L E A S E  I N F O R M  O U R  S T A F F  


