CENTURION RESTAURANT
WHITE ASPARAGUS & OLIVIER LEFLAIVE
GALA DINNER
FRIDAY, 17 APRIL 2026

Valentin 1 eflaive, Blanc de Blancs CV” 18 30, Extra Brut N1~

White Asparagus Panna Cotta

oscietra caviar * lemon confit
BHESEXNDE - HRRFE - HIEE
Saint-Aubin 1 er Cru Dents de Chien, Olivier 1eflaive 2023

Skksk

Roasted Scallop

citrus pickled white asparagus * black forest ham
BREST - HEHAES - BRMKEE
Puligny-Montrachet Les Meix, Olivier Leflaive 2020
Meursantt 1er Cru Sous e Dos d' Ane « Récolte du Domaine », Olivier Leflaive 2022
kokk
White Asparagus Velouté
smoked eel - prunes

HESRZ - BRER - g

ook
Poached White Asparagus
olive oil confit salmon - sauce gribiche
KEAES - HIBHHN =R - EZXEEZR/IUT
Corton-Charlemagne Grand Cru, Olivier Leflazve 2020
Bienvenues-Batard-Montrachet Grand Cru, Olivier Leflaive 20719
*okok

Duo of Quail & Foie Gras
fricassée of white asparagus - morel * quail egg * sauce supréme
BRI _E5% - BAES - FME - §5%F - AN BE4RZT
Corton Clos dn Roi Grand Cru, Olivier Leflaive 2022

fokok
Schwarzwilder Kirschtorte “Modeme”
EHMNEERE

Mini Betliner
RIRZR

3,888 per person

If you have any food allergies, please inform our staff.
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