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Château de Beaucastel ‘Coudoulet de Beaucastel’, Côtes-du-Rhône Blanc 2023 

 

Sea Bream Carpaccio 

samphire  garden herbs  seaweed mayonnaise 

生鯛魚薄片  海蘆筍  田園香草  海藻沙律醬 

Famille Perrin, Châteauneuf-du-Pape Les Sinards Blanc 2024 

*** 

Pan-seared Hokkaido Scallops  

morels  smoked leek  Pommery mustard sabayon  

香煎北海道帶子  羊肚菌  煙燻大葱  芥末籽沙巴翁 

Château de Beaucastel, Châteauneuf-du-Pape Blanc 2023 

*** 

Turbot Fillet “Tout-Paris” 

oscietra caviar  lobster  cauliflower cream 

法式多寶魚柳  特級魚子醬  龍蝦  椰菜花忌廉 

Château de Beaucastel, Châteauneuf-du-Pape Blanc, Roussanne Vieilles Vignes 2020 

*** 

Challan Duck Breast 

duck leg confit  blackberries  beetroot  cassis jus 

法國鴨胸  油封鴨腿  黑莓  紅菜頭  黑加侖子汁 

Château de Beaucastel, Châteauneuf-du-Pape 2015 

*** 

Charcoal Grilled Wagyu Rib-eye Steak  

black truffle  Parmesan pommes mousseline  shallot jus 

炭燒和牛肉眼扒  黑松露  巴馬臣薯蓉  乾葱汁 

Château de Beaucastel, Châteauneuf-du-Pape, Hommage à Jacques Perrin 2016 

*** 

Fromage Blanc et Grand Marnier Soufflé 

raspberry sorbet 

白芝士橙酒疏乎厘  紅莓雪葩 

 

2,388 per person 

 

If you have any food allergies, please inform our staff. 

        如閣下對任何食物產生敏感，請直接與本餐廳職員聯絡。  

 


