
 

如閣下對任何食物產生敏感，請告知本餐廳職員。 

IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM OUR STAFF. 
 

四時十二敍    廚師品味菜單  

S P I R I T  O F  T H E  S E A S O N  T A S T I N G  M E N U  

A  C A N T O N E S E  C U L I N A R Y  C R E A T I O N  B Y  C H E F  P A U L  

花朝  

杏月  

「綠楊煙外曉寒輕，紅杏枝頭春意鬧。」  

時籍農曆二月，萬物迎春，大地吐綠，杏花含苞欲放，故二月

亦可雅稱作  - 杏月。此時天氣明顯變暖，飲食方面應順肝氣來

助益脾氣，可選取豐富維生素的食材，從而令五臟平和。  

  

 
幸運小碟 

SNACK 

  

前菜  

APPETIZER 

蟹肉  柑橘  洋蔥 

CRABMEAT  CITRUS PEEL  ONION 

 JACQUES PICARD, BRUT, CHAMPAGNE, FRANCE  NV 

 

湯品  

SOUP 

花膠  海螺  桂圓  龍脷葉 

FISH MAW  CONCH  LONGAN  LONGLIYE 

  

海鮮  

SEAFOOD 

虎蝦  胡椒  乾蔥 

TIGER PRAWN  PEPPERCORN  SCALLION  

 HENRI DE VILLAMONT, RULLY BLANC, BURGUNDY, FRANCE  2020 

 

鮑魚  

ABALONE 

鮑魚  豚肉  水雲 

ABALONE  PORK  SEA MOSS 

 
HENRI DE VILLAMONT, NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 

LES DAMODES, BURGUNDY, FRANCE  2019 

 

主食  

STAPLE 

東星斑  金瑤  欖菜  炒飯 

SPOTTED GAROUPA  CONPOY  OLIVE VEGETABLE  FRIED RICE 

  

甜點  

DESSERT 

馬蹄  桂花  雛生蛋  芝麻 

WATER CHESTNUT  OSMANTHUS  EGG  SESAME 

 

美酒配對  WINE PAIRING  –  每位 328 PER PERSON 

品味菜單  TASTING MENU  –  每位 1,188 PER PERSON 

 


