
 

如閣下對任何食物產生敏感，請告知本餐廳職員。 

IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES, PLEASE INFORM OUR STAFF. 
 

四時十二敍    廚師品味菜單  

S P I R I T  O F  T H E  S E A S O N  T A S T I N G  M E N U  

A  C A N T O N E S E  C U L I N A R Y  C R E A T I O N  B Y  C H E F  P A U L  

菊月  

幕秋  

「菊花開後庭，蕭瑟清秋景。楓葉紅如火，寒蟾掛夜

明。」農曆九月秋高氣爽，是菊花盛放的時節，古人稱之

為菊月。隨著進入深秋時節，日夜溫差漸大及天氣乾燥，

容易出現舌燥、喉乾和皮膚乾燥等徵狀。適宜多進食甘

味、滋潤食材。有助健脾益胃、潤肺及清熱散結。 

  

 
幸運小碟 

SNACK 

  

秋聲  

APPETIZER 

蟹粉  虎蝦  牛蒡 

CRAB  CORAL  TIGER PRAWN  BURDOCK 

 JACQUES PICARD, BRUT, CHAMPAGNE, FRANCE  NV 

 

煙波  

SOUP 

螺頭  豬腱  淮山  杏汁 

CONCH  PORK SHANK  YAM  ALMOND 

  

汐韻  

SEAFOOD 

東星斑柳  胡椒  乾蔥 

SPOTTED GAROUPA FILLET  PEPPERCORN  SHALLOT 

 CHÂ TEAU DE RULLY, 1ER CRU, LA PUCELLE  2022 

 

雁影  

POULTRY 

鮑魚  鳳脯  金梅  花雕 

ABLAONE  CHICKEN  PLUM  HUA DIAO 

 
THIBAULT LIGER-BELAIR, NUITS SAINT-GEORGES, 

LES BELLE CROIX, CÔ TE DE NUITS  2021 

 

金穗  

STAPLE 

和牛菘  玉蘭  金蒜  土鍋飯 

MINCED WAGYU  KALE  GARLIC  CLAY  POT  RICE 

  

瓊露  

DESSERT 

腰果  珍珠  紅豆  芭蕉  

CASHEW NUT  SAGO  RED BEAN  BANANA 

  

佳釀配對  WINE PAIRING   –   每位 488 PER PERSON 

茗茶配對  TEA PAIRING  –   每位 138 PER PERSON 

品味菜單  TASTING  MENU  –   每位 1,188 PER PERSON 
 


